EDOUARD HERR[OT

Lundi 27/04

Asperges a la flamande
Salade périgourdine
Flan au maroilles @

Rougail de saucisses
Omelette basquaise ¥

Pommes de terre rissolées
Fricassée de champignons

Yaourt fermier
Fromages au choix

Poire
Créme dessert
Gaufre

*

Riz cantonnais en salade

Sauté de volaille au
gingembre
Haricots plats

Faisselle

Flan aux oeufs

les fruits son m] fg‘ & gltge /ﬂm' 7
tionpaire

Mardi 28/04

Artichaut vinaigrette

Quiche aux légumes @

Salade de tomates a
I’échalote

Daube de canard
Nuggets de poissons

Mélange céréaliers
Ratatouille @&
Petits suisses
Fromages au choix

Ananas
Compote de fruits

Panna cotta au chocolat @
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Beignets de calamars

Spaghettis & petits légumes @

Fromages au choix

Yaourt aux fruits

. /e droit de modifier la composition de ses menus selon les a?fﬁ LTI

Wistances parf/cu!/e;es de variation d'effectifs ﬂevenemenf gi‘;vf ]\‘
ous reserve de maturfe.

Menus du 27 Avril au 1 Mai 2026

(menu conseill)

Mercredi 29 /04

Salade verte
Verrine au saumon @&

Pavé d’autruche aux
chanterelles
Poisson en papillote

Ecrasé de pommes de terre
Carottes sautées

Yaourt brassé
Fromages au choix

Mangue
Bugnes@®

Salade de perles légumicres

(Eufs a la florentine )
Epinards & crotitons

Yaourt nature

Banane

Boulettes de beeuf a la tomate
Gratin aux fruits de mer

W@

T PAS COMPLIQUE
D/ ARR TER DE NOUS GAVER!

Jeudi 30/04
Salade nicoise

Rosette
Flammekueche @

Polenta crémeuse
Tajine de légumes

Jockey
Fromages au choix

Fruits de saison
lle flottante
Liégeois aux fruits

Affichage au restaurant scolaire d’informations a
destination des consommateurs sur la présence
dallergénes alimentaires susceptibles d'étre utilisés dans
la confection des repas.

(cf. décret i 2015-447 du 17 avril 2015 -

JOdu 19/04/15)




